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Ospitare la storia
non solo in bottiglia

ARTICOLO DI - Sara Scagnamiglio

a Cantina Produttori
Vini Manduria, fondata
nel 1932, costituisce il
~ primo grande progetto
i di cooperazione  viti-
vinicola in Puglia. Perseguendo
con passione e competenza il de-
siderio di esaltare le ineguagliabili
caratteristiche del Primitivo, pro-
dotto principe della sua terra, il
Consorzio riunisce oltre quattro-
cento soci e mille ettari di vigna,
di cui pit della meta ancora al-
levata con il tradizionale sistema
ad alberello. Sono questi i punti di
forza della cooperativa che oggi,
forte di una tradizione secolare
¢ custode dellantica tradizione
nella vinificazione del Primitivo,
continua a offrire al consumatore
il massimo della qualita attraver-
so il rigoroso rispetta del disci-
plinare di produzione, abbinato a
una forte attenzione nei confronti

dell'ambiente e dell'igiene. Sono
ben quattro le etichette di punta,
tutte rigorosamente DOC, dive-
nute in breve tempo le pili ricer-
cate ed apprezzate sia in Italia che
allestero: dal classice “Memaoria”
al “Lirica”, Hevemente sfiorato da
note tostate di legno, per chiudere
con il “Madrigale” dolee naturale,
e la pregiata “Elegia’. bottiglia per
le grandi occasioni, prodotta ogni
anno in numero limitato. Ma come
ogni grande vino che si rispetti
anche il Primitivo di Manduria
DOC aveva bisogno di essere rac-
contato, vissuto e celebrato. Cidha
portato, nel 2001, allallestimento
del Museo della Civilta del Vino
Primitivo, volto a salvaguardare
il legame con un territorio da
millenni vocato allagricoltura.
Ubicato nellala piti antica della
cantina, i Museo -custodisce
sotto le sue volte ottocentesche

‘Tintima essenza della storia e

delle tradizioni del Primitivo, as-
sumendo rilevanza etnografica e
importanza documentaria circa
la civiltd contadina del Salento
¢ alla produzione del vino di
questo popolo. Terminato il per-
corso di visita, su prenotazione, &
possibile degustare i vini di pro-
duzione accompagnati dai piatti
dellautentica cucina tradizionale
locale, e concedersi un tour tra le
suggestive terre di Manduria e del
Salento in generale, alla scoperta
di storia, cultura e tradizione, im-
mersi in atmosfere magiche, tra
spiagge incontaminate e mare
cristallino.

Per informazioni:
info@cpvini.com

CONTATTI PER LA DEGUSTAZIONE
HUMERD VERDE 800443077

EMAIL: INFO@PROTAGONISTIDELTEMPO.IT
FAX 052 671308




